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Propaganda, die in den Vereinigten Staaten fiir die
Kupfercarbonatbeize gemacht worden ist, wird mit einem
weiteren Steigen des Kupfercarbonatverbrauches zu
rechnen sein.

In Deutschland besteht kein Bedarf an Kupfercarbo-
nat zu Beizzwecken. Die Versuche, die ich in den Jahren
1920, 1921 und 1923 durchgefithrt habe, zeigen deutlich,
dal unter den hiesigen Verhaltnissen mit einer sicheren
Beseitigung des Weizenstinkbrandes durch die Kupfer-
carbonatbehandlung nicht zu rechnen ist. Bei einigen
Versuchen war der behandelte Weizen allerdings brand-
frei, bei anderen wies er trotz genau der gleichen Infek-
tion und der gleichen Bestiubung mit Kupfercarbonat
noch einen Brandbefall von 4 % bzw. 6 % Stinkbrand auf.
Noch schiechtere Erfahrungen machte M olz%) ebenfalls
in Deutschland; bei seinen Versuchen zeigte der behan-
delte Weizen noch einen Stinkbrandbefall von 36,7 %.
Ubrigens sind auch eine ganze Reihe amerikanischer
Versuche bekannt, bei denen trotz der Bestiubung mit
Kupfercarbonat noch 2—11 % Stinkbrand auftraten. Wenn
die Amerikaner die Trockenbeize mit Kupfercarbonat
trotzdem empfehlen, so geschieht das wohl hauptsich-
lich, weil Kupfercarbonat den besten Schutz gegen eine
Infektion des Weizens durch im Boden ruhende Sporen
zu gewihrleisten scheint. Fiir Deutschland ist aber die
Stinkbrandinfektion vom Boden her aus hier nicht naher
zu erdrternden Griinden von untergeordneter Bedeutung.

Fiir die chemische Industrie, die sich mit der Her-
stellung von Pflanzenschutzmitteln befafit, wire es aber

eine wichtige Aufgabe, wirksame Trockenbeizen herzu-.

stellen. Sollte dem deutschen Landwirt ein bewihrtes
Trockenbeizmittel angeboten werden, so ist micht nur
damit zu rechnen, daf3 alle Landwirte, die bisher ihr
Saatgut beizen, dieses Trockenbeizverfahren anwenden
wiirden, sondern es werden dann auch viele Landwirte,
denen das jetzt iibliche nasse Verfahren zu umstidndlich
ist, zum Beizen ihres Saatgutes iibergehen. In Deutsch-
land werden etwa 1374150 ha mit Weizen bestellt, so
daf zum Beizen des gesamten Saatweizens bei einer Aus-
saatmenge von 140 kg auf 1 ha und einer Bestaubung
von 200 g auf 100 kg etwa 380 000 kg Trockenbeize not-
wendig sein wiirde.

Wenn die Industrie versuchen will, wirksame
Trockenbeizen herzustellen, so wiren die bisher gemach-
ten Erfahrungen dabei zu beriicksichtigen. Als wertlos
haben sich bisher in Deutschland bei den Versuchen
v. Tubeufs erwiesen: Kupfersodapulver, Kupferkalk-
pulver, Kupferzuckerkalkpulver, Kupierschwefelkalk-
pulver, Schwefelpulver, 40%iges Kalisalz, Superphosphat,
Kainit, Mennige. Mackie und Briggs stelifen Be-
stiubungsversuche an mit Uraniagriin, Bariumcarbonat,
Bleicarbonat, Calciumcarbonat, Natriumcarbonat, Natrium-
nitrat, Kaliumsulfat, Magnesiumsulfat, Mangandioxyd,
Ammoniumsulfat, Eisensulfat, Superphosphat und Na-
triumchlorid; sdmtliche Versuche hatten ein negatives
Ergebnis. Gewisse, aber durchaus ungeniigende Erfolge,
wurden mit Schwefelbliite, bessere mit Kuplersulfat er-
zielt. Bei meinen eigenen Versuchen konnte durch Be-
stdauben des Weizens mit Aluminiumfluorid, Kupferfluo-

rid, Kupferhydroxyd, Kupferoxyd, Zinkcarbonat, Ugpulun- -

bolus und Germisanbolus der Stinkbrand nicht bekidmptt
werden. Bei allen Versuchen mit Trockenbeize hat sich
bisher Kupfercarbonat am besten bewidhrt. Woraut die
in Amerika und in Deutschland wiederholt beobachteten
Miflerfolge bei diesem Verfahren zuriickzufiihren sind,
ist noch ungeklirt. Es ist wohl méglich, dafi Bodenfeuch-
tigkeit und Sduregehalt des Bodens eine gewisse Bedeu-

5) Landw. Wochenschr. f. d. Prov. Sachsen 32, 460 [1921].
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tung filr die Wirksamkeit der Trockenbeizmittel haben.
Vielleicht kann durch irgendwelche Zusédtze zu dem
Kupfercarbonat die Abhingigkeit des Losungsgrades von
der Bodenreaktion bis zu einem gewissen Grade beseitigt
werden. Es wire vielleicht auch zu versuchen, durch
geeignete Beimengungen oder besonders feine Pulveri-
sierung die Haftfdhigkeit der Priparate an den Weizen-
kérnern zu erhéhen.

Bei weiteren Versuchen auf dem Gebiete der
Trockenbeize waren auch die Ergebnisse von Hiltner
und L ang?®) zu beriicksichtigen, nach denen der Stink-
brandbefall des Weizens wesentlich geringer war, wenn
das Feld mit besonders starken Gaben von Kalkstick-
stoff gediingt war. Man konnte daran denken, das Saat-
gut mit fein pulverisierten Diingesalzen zu vermischen
und mit der Brandbekimpfung eine diingende Wirkung
zu verbinden. Die bereits erwihnten Versuche von
T ube uf mit Superphosphat, Kainit und 40%igem Kali-
salz verliefen allerdings negativ; nur mit Chilesalpeter
konnte ein schwacher Erfolg erzielt werden. Ob die
Wirkung der Diingesalze durch besonders feine Mahlung
wesentlich erh6ht werden kann, miissen weitere Versuche
zeigen.

Die wichtigste Voraussetzung fiir die Anwendbarkeit
einer Trockenbeize ist natiirlich die, dafl die Keimfihig-
keit des Getreides in keiner Weise beeintrachtigt wird.
Es ist deshalb kaum anzunehmen, daf} sich leicht wasser-
l6sliche Fungizide zur Trockenbeize eignen werden. Um-
fassende Topfversuche miissen zunichst ausgefiihrt wer-
den, ehe man grofiere Feldversuche anlegen kann.

[A. 191.]

Die Ranzigkeit der Fefte.

Vorgetragen in der chemischen Abteilung der Schweizerischen
Naturforschenden Gesellschaft in Luzern am 3. Oktober 1924

von H. E. FIERZ-DAVID.
(Eingeg. 29./9. 1924.)

Es scheint etwas gewagt, iiber die Ranzigkeit der
Fette zu reden, wenn man bedenkt, dal seit Che-
vreuls Zeiten sich die bedeutendsten Gelehrten mit
dieser Sache befafit haben, ohne dafl es bis jetzt ge-
lungen wire, die widerstreitenden Ansichten zu einer
allgemein anerkannten Theorie zu vereinigen?!). Wenn
ich es dennoch unternehme, iiber diesen Gegenstand zu
berichten, so geschieht dies darum, weil ich glaube,
neue und erschopfende Gesichtspunkte gewonnen zu
haben, die es erlauben, die Frage nach der Ranzigkeit
der Fette genau und einwandfrei zu beantworten.

Der beste Kenner auf diesem Gebiete, J. Lewko -
witch, hat in seinem groflen Werke iiber die Che-
mische Technologie der Fette, pag. 39 ff., den Satz auf-
gestellt, daB diejenigen Fette als ranzig anzusprechen
seien, welche nach vorhergehender Hydrolyse in Glyce-
rin und Fettsduren durch Luft und Licht verédndert wur-
den. Diese Tatsachen erkldren aber keineswegs das
Ranzigwerden vieler Fette in Abwesenheit von Licht.
Andere Autoren behaupten, dal Mikroorganismen Fette
ranzig machen, wie z. B. Kirchner (siehe Lewko-
witch), wihrend andere, wie Duclaux, entgegenge-
setzter Ansicht sind. Noch vor ganz kurzer Zeit hat
Tschierch behauptet, daf§ ausschliefilich Licht, Luft
und Wasser Fette ranzig machen, und er hat auch ge-
zeigt, daf3 Fette, welche keine oder fast keine Olsdure

.8) Mitteil. d. D. L. G. 1922, 253.

1} Die zahlreichen Zitate aus der Literatur findet man voll-
kommen in der Veroffentlichung von M. Stirkle in der Z.
f. biol. Chemie, Herbst 1924 und Diss. Ziirich 1924.
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enthalten, iiberhaupt nicht von Luft, Licht und ‘Wasser
verindert werden. Tschierch hat auch in einem klei-
nen Schema ?) behauptet, dafl ausschliellich die unge-
sattigten Sauren fiir das Ranzigwerden der Fette verant-
wortlich zu machen seien, und er hat, in Kenntnis des
Auftretens von Ketonen bei den meisten ranzigen Fet-
ten, die Meinung ausgesprochen, dafl die Olsiure ge-
spalten werde in Pelargonsiure, Onanthaldehyd und, in
Parenthese, Ketone.

Eine oberflichliche Betrachtung erlaubt aber, diese
letzte, allerdings nur nebenbei gemachte Feststellung, als
unrichtig zu erkennen, weil gerade jene Ketone, welche
sich unter Umstdnden aus Onanthaldehyd oder Pelar-
gonsdure bilden sollten, gar nie in den Riechstoffen, die
aus ranzigen Fetten isoliert wurden, beobachtet wurden.
Abgesehen davon, dafl es schwer ist, sich vorzustellen,
daf} aus einem Aldehyd oder einer Sdure durch Wieder-
aufbau ein Korper entstehen solle, wie z. B. Methyl-
nonylketon, ist auch gar nie versucht worden, aus den
Abbauprodukten von oOlsdurehaltigen, ranzigen Fetten
derartige Ketone zu isolieren und auch die haufigen An-
gaben, daBl sich ,esterihnliche Produkte® bilden, wur-
den wohl oft abgedruckt, aber niemals ist von der Rein-
darstellung solcher vermuteter Ester berichtet worden.

A. Haller und Lassieur haben dann in
einer Arbeit?) nachgewiesen, dal die aus technischem
Kokosfett mit tiberhitztem Wasserdampf abgeblasenen
Riechstoffe fast ausschlieBlich aus Methylalkylketcnen
bestehen, und zwar fanden sie neben freien Fett-
sduren, wie Capronsidure, Caprylsdure, Caprinsiure
und Laurinsdure, das Methylamylketon, Methylheptylcar-
binol, Methylnonylketon und das Methylundecylketon.
Haller und Lassieur vermuteten, dafl diese Kor-
per wahrscheinlich durch die Einwirkung von Mikroorga-
nismen auf einen unbekannten Stoff der Kopra entstiin-
den, und gaben damit der Meinung Ausdruck, dal diese
Stoffe in keiner Beziehung zur Ranzigkeit stehen konnen.
Dieser unbekannte Stoff sollte durch eine Zymase eben-
falls unbekannter Art in Alkohole und Ketone gespalten
werden, aber diese Theorie kann heute als unberechtigt
und erledigt gelten, weil es uns gelungen ist, ohne zu
Hilfenahme unbekannter Stoffe, die Synthese der Methyl-
alkylketone zu verwirklichen.

Die Frage, welche ich stellte, war folgende:

1. Sind die Riechstoffe von Anfang an im Kokosfette
enthalten; wenn ja, in welcher Menge?

2. Wenn die Riechstoffe nicht von Anfang an in dem
Fette enthalten sind, wie entstehen sie; aus was und
durch welche Reaktionen?

Die erste Frage konnte ohne weiteres mit nein be-
antwortet werden, weil frische Kokosniisse keine Ketone
enthalten.

Die zweite Frage konnte an Hand des Studiums der
Literatur zuerst chemisch, und dann biologisch einwand-
frei gelost werden.

Bei der Betrachtung der Zusammensetzung des Ko-
kosfettes fillt auf, daf} Caprinsdure (10 %), Caprylsiure
(45 %) und Myristinsiure (20 %) den iiberwiegenden Be-
standteil des Kokosfettes ausmachen, und dafl die nur
2 % Olsdure nicht fiir das Auftreten so grofier Mengen
an Methylketonen verantwortlich gemacht werden kann.

Bei der Fraktionierung der aus Kokosfett erhalte-
nen Ketone wurde beobachtet, daBl Methylamylketon, Me-
thylheptylketon, Methylnonylketon und Methylundecyl-
keton allein vertreten waren.

?) Schweiz. Apotheker-Zeitung, Juni 1924.
3) C. rendues 150, 1013 [1887].

Nun kennt man eine chemische Reaktion, ndmlich
die D a kinsche Synthese ¢), welche mir auf einfache
Weise erlaubt, aus Fettsiuren Ketone zu gewinnen.
Diese Synthese besteht in der Oxydation der Fettsduren
mit Wasserstoffsuperoxyd und Ammoniak, wobei aus
jeder Fettsdure ein einziges charakteristisches Keton
entsteht.

Es wird erhalten

aus: Caprylsdure — Methylamylketon,
Caprinsidure — Methylheptylketon,
Laurinsdure — Methylnonylketon,
Myristinsdure — Methylundecylketon.

Gerade diese Fettsduren sind nun im Kokosfette ent-
halten, und es entstand die naheliegende Frage, ob nicht
auch auf andere Weise aus den obengenannten Fett-
sduren diese Ketone entstehen konnten. Die Dakin-
sche Synthese verlduft iiber eine unbestdndige Oxyfett-
saure, welche Kohlensédure anspaltet:

R— CH, — CH,-COOH %R — CH— CH,COOH
OH

0; + R—CO — CH;-COOH R—CO—CH; 4 CO,

und zwar verlduft dieser interessante Abbau nur in
Gegenwart von Ammoniak. Die Kopra enthilt nun be-
trachtliche Mengen an Eiweifisubstanzen im Frucht-
fleisch, und es war zu untersuchen, wer fiir den oxyda-
tiven Abbau verantwortlich zu machen sei, eine Auf-
gabe, die gelost wurde. .

Ich habe gefunden, dafli Schimmelpilze, wie Peni-
cilliuin glaucum und Aspergillus Niger, die Fette hydro-
Iytisch spalten und dann aus den erhaltenen Fettséduren
unter Assimilierung der Stickstoffsubstanzen die gleichen
Ketone bilden, welche auch durch Wasserstofisuperoxyd
entstehen. Wie diese biologische Oxydation vor sich geht,
entzieht sich unserer Kenntnis, und es hat keinen Sinn,
eine unbekannte ,,Oxydase“ verantwortlich zu machen.

Meine Versuche wurden sehr erleichtert, weil Herr
v. Gonzenbach mich unterstiitzte und ich méchte ihm
sowie Herrn Assistent Ackliu meinen besten Dank
fiir ihre Mitwirkung aussprechen.

Ohne hier auf Details einzugehen, die in der Zeit-
schrift fiir Biologische Chemie von Herrn Stédrkle ein-
gehend geschildert wurden, mochte ich die wichtigsten
Punkte hervorheben.

Jede Fettsdure gibt bei der Zerstorung durch Peni-
cillium glaucum nur ein einziges charakteristisches Ke-
ton, genau der D akinschen Synthese entsprechend.
Reine ungemischte synthetische Fette verhalten sich ge-
nau gleich wie die gemischten Fette, nur dafl in diesem
Falle ein einzige Verbindung entsteht. Aber nicht nur
natiirlich vorkommende Fettsduren, auch solche, die
nicht, oder nur sehr selten in der Natur angetroffen wer-
den, verhalten sich gleich, indem die ungeradzahligen
Fettsduren, wie Heptylsdure, Nonylsiure und Undecan-
siure, die entsprechenden Methylbutylketon, Methyl-
hexylketon und das Methylcotylketon ergaben. Die Syn-
these verlduft am glattesten bei Verwendung der Ammo-
niumsalze (Ammonseifen), wobei beobachtet wird, dafl
mit steigender Assimilation des Stickstoffes die Aciditit
steigt, und die Oxydation wegen Absterbens des Pilzes
aufhort. Die Ausbeuten kénnen bis 20 % der Theorie
ergeben, ebensoviel und mehr als beim D akinschen
Abbau, jedoch sind die Mengen je nach den Versuchs-
bedingungen und der Fettsdure sehr stark schwankend.
Da verschiedene Fettsiuren, wie bekannt ist, gegen Peni-

4) Journ. of biological Chem. 4, 227, 6, 373, und Amer.
Chem. Journ. 44, 41.
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cillium glaucum sehr glfhg sind, mufite die Aciditit in
ganz bestimmten Grenzen gehalten werden, was durch
sehr genaue Einstellung des Ph-Wertes mit den neuen
Indicatoren des Rockefeller-Institutes in San-Francisco
gelang, Diese Arbeit wurde im Laboratorium von Herrn
v. Gonzenbach unternommen. Der Ph-Wert betrug
meist 6,0—8,0, eingestellt mit Bromthymolblau (Brom-
Thymophthalein), auf die Nuance Griinblau.

Es gelang so, aus fast allen der untersuchten Fett-
sduren mit verhiltnismiflig sehr geringen Substanz-
mengen das jeweilige Keton einwandfrei zu charakteri-
sieren, aufler Aceton und Methylithylketon, welche wahr-
scheinlich sofort ganz zerstért werden. Alle anderen Ke-
tone bis hinauf zum Methylundecylketon wurden erkannt
und festgestellt, daBl Palmitinsdure und Stearinsiure
keine sicheren Ergebnisse geben, wohl wegen der zu
groflen Unloslichkeit der Ammonsalze. Die diesen
Sduren entsprechenden Ketone sind in der Tat auch noch
nie in Naturprodukten gefunden worden.

Besonderes Interesse bot auch ein praktischer Fall,
wo Penicillium glaucum fetthaltige Substanzen angreift,
nidmlich die drei bekannten Kisesorten: Roquefort-, Gor-
gonzola- und Stiltonkidse. Diese sollten nach meinen Unter-
suchungen sicher bedeutende Mengen an Methylketonen
enthalten, und es ist mir auch leicht gelungen, aus einem
Kilogramm ,Roquefort® durch Wasserdampidestillation
das Methylamyl- und Methylheptylketon zu isolieren. Die
Riechstoffe dieser Kise sind also nicht etwa Ester, wie
oft behauptet, aber nie bewiesen wurde, sondern die
normalen Abbauprodukte der D akinschen Synthese,
ausgefithrt durch Penicillium glaucum,

Zusammmenfassend kann ich also folgende Siitze auf-
stellen:

Die Ranzigkeit der Fette wird einerseits hervorge-
rufen durch Luft, Licht und Wasser, ohne Mitwirkung von
Bakierien, wobei nur die ungesittigten Fettsduren, viel-
leicht auch die- Rizinolsdure, in Aldehyde und Siuren
gespalten werden. Dagegen werden die geséittigten Fett-
siuren unter diesen Bedingungen nicht verandert, wie
bereits bekannt war.

Die Fette, welche gesittigte Fettsduren enthalten,
werden anderseits durch Schimmelpilze im Sinne der
D akinschen Synthese zu den entsprechenden Methyl-
alkylketonen oxydiert, wobei jede Fettsaure nur eine
einzige charakteristische Verbindung ergibt.

Es werden keine Ester oder andere erkennbare Ver- .

bindungen erzeugt und auch die Riechstoffe der Kise
vom Typus des ,,Roquefort” sind Methylalkylketone ®).

Durch Wachstum von Penicillium glaucum und As-
pergillus Niger auf Peptonagarnihrboden von genau re-
gulierter Aciditit (Methode Rockefeller-Institut San Fran-
cisco) werden alle der untersuchten Fettsiuren in der
Form ihrer Ammonsalze analog abgebaut, wobei auch

ungeradzahlige Fettsauren keine Ausnahme machen. Da-

gegen konnten Aceton und Methylathylketon nicht nach-
gewiesen werden, weil sie vermutlich wegen ihrer grofien
Wasserloslichkeit ganz oxydiert werden.

Da bei dem Ranzigwerden der Fette praktisch immer
Luft, Licht und Wasser einerseits und Penicillium glau-
cum anderseits in Tatigkeit sind, betrachte ich die Ran-
zigkeit als einen Zustand, welcher in den meisten Fil-
len durch beide Faktoren hervorgerufen wird, und daf
in jedem Falle untersucht werden muf}, ob Olsdureran-
zigkeit (Onanthaldehydpelargonsiure) ®) cder Ketonran-
zigkeit (Schimmelpilze) vorliege, oder beide zusammen.

[A. 218.]

3) Alle Ketone wurden als Semicarbuzone identifiziert.
) Meiner Meinung nach entstehen aus der Olsiure nicht

Verfahren und Apparat zur Priifung der
Dichtigkeit von Anstrichen.

Von Regierungsrat Dr. A. JURK,
Chemisch - Technische Reichsanstalt.
(Eingeg. 26./8. 1924.)

Anstriche auf Metallen, die zum Schutze gegen Rost
oder sonstige Einfliisse chemischer Natur dienen sollen,
miissen in erster Linie dieht sein, d. h. der Uberzug
mufl nach auflen hin das Metall liickenlos abschlieflen.
Auch die beste Rostschutzfarbe und der widerstands-
fahigste Lack werden ihren Zweck nur mangelhaft er-
filllen, wenn die Schutzschicht, mit dem bloBlen Auge ge-
sehen, zwar tadellos aussieht und homogen erscheint,
in Wirklichkeit aber undichte Stellen aufweist, an denen
das Metall ungeschiitzt bloSliegt. Wer nach dem Augen-
schein urteilt, kann sich in dieser Beziehung sehr tiu-
schen, denn meistens sind es kleine nadelstichartige, mit
dem bioflen Auge nicht erkennbare Punkte in der Lack-
oder Farbschicht, an denen das Metall nicht abgedeckt
ist. Man kann sie leicht sichtbar machen, wenn man
den Gegenstand in ein schwaches Sdurebad bringt oder
verdiinnie Sidure aufstreicht. Die vorhandenen Poren
machen sich nach kurzer Zeit durch das Auftreten von
Gasblédschen bemerkbar.

Laflt man die Sdure lingere Zeit wirken, vielleicht
iiber Nacht, so sieht man, dafl das Metall an solchen
Stellen oft tief angeiitzt ist. Manchmal hat die Siure
unter der Lack- oder Farbschicht weiter gefressen und
diese blofigelegt, so daB sie unversehrt als Filmhiutchen
abgehoben werden kann.

Priift man gestrichene oder lackierte Metallgegen-
stinde (Tuben fiir kosmetische und andere Zwecke, Kon-
servenbiichsen, Apparate und Gebrauchsgegenstinde, die
zum Schutz gegen das Anlaufen geschiitzt sind) in der
Weise auf Dichtigkeit des Uberzuges, so wird man er-
staunt sein, wie wenig dieser den Anforderungen
auf Dichtigkeit gerecht wird. Die Schuld daran trifft
in den seltensten Fillen die Farbe oder den Lack (meist
nur, wenn sie nicht streichrecht sind, oder zu wenig
decken), sondern den Anstreichenden, oder, besser ge-
sagt, das beim Auftragen geiibte Verfahren. Es ist durch-
aus nicht gleichgiiltig, ob man mit dem Pinsel streicht
oder taucht oder spritzt. Auch die Art der Trocknung
ist nicht nebenséchlich, besonders bei Anstrichen, die
im Ofen gehirtet werden.

Die vielfach ungeniigende Dichtigkeit von Schutz-
anstrichen ist in der Anstrichstechnik bisher noch viel
zu wenig beachtet worden, wohl deshalb, weil es an
einer einfachen Methode zur Priifung, ohne Anstrich und
Gegenstand zu schédigen, fehlt. DaB das vorher be-
schriebene Verfahren der An#tzung mit Siuren dafiir
ganz ungeeignet ist, liegt auf der Hand.

Man kann die Dichtigkeit von Anstrichen auf Metall
nun auf eine sehr einfache Weise ohne Beschidigung
des Uberzuges und der Unterlage priifen, wenn man den
Gegenstand leitend mit dem einen Pol einer galvanischen
Batterie verbindet, wihrend man den anderen an einem
Metallpinsel oder eine Metallbiirste aus feinem Draht
anschliefit und damit iiber den Anstrich langsam unter
sanftem Aufdriicken hinfihrt. An den Stellen, wo er
Liicken oder Poren zeigt, geht bei der Berithrung mit
dem Metallpinsel ein Strom hindurch, den man nur auf

Onanthaldehyd oder #hnliche Produkte, sondern ich nehme
an, daff aus dieser ungesditigten Fettsiure die normalen Ab-
bauprodukte: Nonylaldehyd, Pelargonsiure und Azaleinsdure-
aldehyd gebildet werden. Es ist nicht einzusehen, wieso sich
liberhaupt der Onanthaldehyd bilden kénnte, und es wire ein-
mal diese Verbindung rein zu isolieren.





